
「ネオローヤルグリーンの特徴」
ネオローヤルグリーンは、磐石独自の合理的
濃縮技法で乾燥加工した、成分が生きたロー
ヤルゼリーに、自然哲学に基づいて厳選した
原種野菜３０数種を、真空冷凍乾燥した粉末
をブレンドし、粒にした商品です。

＜お問い合わせ先＞＜製造元＞磐石ローヤルゼリー株式会社
熊本市中央区上京塚町２番15号　磐石ビル内
TEL 096-382-6000　FAX096-383-1571
フリーダイヤル 0120-354-832
http://www.banjaku.co.jp/

B A N J A K U

ば
ん
じ
ゃ
く

GREENGREEN

〈ネオローヤルグリーン〉
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〈ネオローヤルグリーンの飲み方〉
１日６～９粒を目安に、コップ1杯以上の水分と一緒に
お召し上がり下さい（健康な成人）
※食品ですので、お茶、牛乳、ジュース等
でお飲みになっても大丈夫です。

ローヤルゼリー
ローヤルゼリーは女王蜂を育てる若い働き蜂から分泌され
る栄養価の高い物質で、アミノ酸、をはじめビタミン、ミネラ
ル、その他栄養素がバランスよく含まれています。
磐石では昭和３２年に日本で初めてローヤルゼリーの濃縮
技法を開発し、成分を活かしての乾燥加工に成功しました。

野菜（グリーン）
「自然のままの生きた野菜や山野草を可能な限り種類を多
く」この理想を追求。自社農場で有機栽培した原種植物を
中心に、３０数種を、真空冷凍乾燥で完全処理した野菜を
配合してあります。
《原料》アシタバ、桑、柿、ツルムラサキ、茶、ケール、パセリ、タン
ポポ、人参葉、大根葉、しそ、アカザ、ウド、タラの木、ヨモギ、レン
コン、大麦、人参木、びわ、スギナ、モロヘイヤ、その他




