
※�

コンプリートマーベラスグリーン
  2,268円　（本体価格    2,100円）
23,760円　（本体価格  22,000円）

70粒
70粒×１２袋

１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に

コンプリートマーベラスグリーンは自社農場で育てた

三十数種の野菜と竹炭、そして直営農場で栽培した

椎茸をブレンドした健康食品です。

毎日の食事に取り入れることで、栄養バランスを整え、

健やかな日々をサポートします。

１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に１日３０種 の 自 然 野 菜をお 手 軽に

コンプリート
マーベラスグリーン

〈2026.02〉

G R E E N

COMPLETE



栄 養 バ ランスを意 識したい方に、毎 日 の 食 事にプ ラス。
コンプリートマー ベラスグリーン で 健 やかな毎 日を。

【磐石ローヤルゼリー株式会社】
〒862-0953
熊本市中央区上京塚町 2番 15号
TEL(096)382-6000 FAX(096)383-1571

＜お問い合わせ＞

こ ん な 方 に 特 に お 勧 め で す ！

農 場 真空冷凍乾燥機

G R E E NC O M P L E T E

自然野菜／竹炭／国産椎茸　プレンド健康食品 コンプリートマーベラスグリーン

【30数種類の多種多様な山野草をブレンド】

【竹炭が腸内の環境を改善】 【日本古来の「椎茸」の栄養効果】

●原料の山野草（一部抜粋）

オオバコ、エゴマ、アイ、カキドオシ、クコ、人参木、茶、タラの葉、タラの木、ツルムラサキ、アカザ、大麦若葉、その他植物

タンポポ

トウモロコシ

ビワの葉

ヨモギ

セロリ

ウド

大根葉

シモン１号

レンコン

スギナ

マコモ

柿の葉

シソの葉

モロヘイヤ

アシタバ

桑の葉

熊笹

パセリ

平家大根

金竹

野菜の色や形が違うように栄養成分もそれぞれ異なります。多くの種類を少しずつ摂ること
で栄養のバランスが整い、それぞれの成分が相互に働きかけて健康維持をサポートします。 栄養バランスが

気になる方

便通を整えた
い方

抵抗力の少な
い方

農 場 真空冷凍乾燥機
磐石では「自然の姿（原種）に近い植物」を追求しています。たとえば、茎
が細く香り豊かな原種セロリや、葉を広げるキャベツの原種ケールなど
を、直営農場で完全有機農法により丹念に育てています。

竹炭は、無数の微細な孔を持ち、そこに棲みつく有益な微生物が腸内
の不要物や有害物質を吸着・分解して排出する作用があります。
磐石では、竹の中でも生命力の強い「沈竹」の竹炭を使用。
自然の浄化力で体の内側から環境を整え、毎日のすっきりをサポートし
ます。

昔から日本人の食生活を支えてきた椎茸には、ビタミンDやβ-グルカン
など免疫を支える栄養素が豊富です。マクロビオティックでは、お肉など
の動物性食品の中和役として重視され、体内バランスを整える理想的な
食材とされています。磐石では、自社農場で原木栽培した傘の開かない
親指大の椎茸を、天日と炭火で丁寧に乾燥させて使用しています。

緑のエネルギーをそのま
まに、成分の破壊や変質
を防ぐため、低温・真空
下で乾燥させる「真空冷
凍乾燥機」を使用して加
工しています。
熱による栄養劣化を抑え
野菜や山野草の有用成
分を自然のまま粉末化し
ています。
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